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Chương trình
Lexis Bar and Cocktail
sẵn sàng đi làm.
Bước vào thế giới đầy hương vị và niềm vui cùng khóa học Pha chế Bar và

Cocktail mới của Lexis.  Trở thành bartender tự tin và sẵn sàng

đi làm chỉ trong hai tuần.

Chỉ có tại Cơ sở Noosa.

T Ì M  H I Ể U  T H Ê M

Giới thiệu chương trình .
Là sự hợp tác giữa Lexis English và The Culinary Academy,

khóa học Lexis Bar and Cocktail mang đến chương trình đào tạo bar chất lượng cao

với trọng tâm là kết quả làm việc thực tế.

Chương trình hai tuần này kết hợp các kỹ năng cơ bản về bar, rượu vang và bia

với chứng chỉ thực tiễn, bao gồm chứng chỉ SITHFAB021 Responsible

service of alcohol (RSA) – chứng chỉ thiết yếu để làm việc tại
Úc.

Mỗi học viên sẽ có ít nhất tám giờ thực tập có giám sát

phục vụ khách tại quầy bar hoạt động đầy đủ của chúng tôi.

Hãy cùng chúng tôi khám phá nghệ thuật pha chế, tìm hiểu các nguyên liệu

độc đáo, thành thạo các kỹ thuật thiết yếu và sáng tạo những ly

cocktail đặc trưng chắc chắn sẽ gây ấn tượng!

NỘI DUNG KHÓA HỌC

Được thiết kế bởi các chuyên gia trong ngành nhằm đáp ứng nhu cầu của nhà tuyển dụng Úc, các kỹ năng chính bao gồm:

• Pha chế và phục vụ bia, rượu vang, đồ uống hỗn hợp và cocktail

• Đổi mới & sáng tạo cocktail

• Phục vụ đồ uống với ly và đồ trang trí phù hợp

• Vận hành và quản lý quầy bar đang hoạt động một cách an toàn và hiệu quả

• Chuẩn bị quầy bar

• Chuẩn bị đồ trang trí

• Nhận order đồ uống, đưa ra gợi ý và bán thêm

• Thanh toán và vận hành thiết bị POS

• Chứng chỉ SITHFAB021 Responsible service of alcohol (RSA) *
*Chứng chỉ RSA của chúng tôi là học phần được công nhận tại tất cả các bang và vùng lãnh thổ của Úc

NGÀY NHẬP HỌC THỜI LƯỢNG THỜI KHÓA BIỂUCƠ SỞ CÓ KHÓA HỌC

2026:21 Th9, 19 Th10, 16 Th11, 7 Th12 2 tuần Thứ Hai – Thứ Tư: 1pm – 5pm

Thứ Năm – Thứ Sáu: 3pm – 7pm2027:18 Th1, 15 Th2, 15 Th3, 19 Th4, 24 Th5,
21 Th6, 19 Th7, 16 Th8, 20 Th9, 18 Th10, 15 Th11, 6 Th12

YÊU CẦU ĐẦU VÀO SĨ SỐ LỚPLOẠI VISA HỌC PHÍ

Tối đa 10 học viên$1,199Working Holiday  /  Du học  /  Du lịch Trình độ tiếng Anh
Pre-IntermediateĐã bao gồm Phí đào tạo  $ 799

& Phí tài liệu  $ 400
*Tối đa 10 học viên mỗi khóa và tối thiểu
6 học viên mỗi khóa để mở lớp

*Khóa học có thể bị hủy theo quyết định của
trường. Khi đó, học viên được hoàn tiền đầy đủ

Liên hệ với chúng tôi để tìm hiểu thêm:
Cập nhật lần cuối ngày 10-09-2026
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Sẵn sàng đi làm sau 2 tuần
Khóa học Lexis Bar and Cocktail được đội ngũ chuyên gia trong ngành của tôi xây dựng

nhằm trang bị cho du học sinh quốc tế những công cụ và chuyên môn cần thiết để thành công trong

ngành khách sạn - nhà hàng đầy cạnh tranh.

Thông qua sự kết hợp giữa kiến thức lý thuyết và thực hành,
bạn sẽ nắm vững mọi ngóc ngách của pha chế, phục vụ đồ uống và quản lý quầy bar.

Việc chúng tôi chú trọng tính chuyên nghiệp và kỹ năng nơi làm việc giúp bạn không chỉ thành thạo

về kỹ thuật mà còn được trang bị tốt cho giao tiếp hiệu quả và làm việc nhóm.

Dù bạn muốn khởi đầu sự nghiệp tại Úc hay nâng cao các kỹ năng hiện có,

khóa học của chúng tôi mang đến sự kết hợp hoàn hảo giữa kiến thức và trải nghiệm để giúp bạn thực sự

sẵn sàng đi làm trong môi trường bar và khách sạn - nhà hàng năng động của Úc.

Phil Holmes – Giảng viên tại The Culinary Academy

THỜI KHÓA BIỂU MẪU *

*Nội dung và lịch học có thể thay đổiTuần 1 Thứ Hai - Thứ Năm: 1pm - 5pm / Thứ Sáu: 3pm - 7pm

Thứ Hai Thứ Ba Thứ Tư Thứ Năm Thứ Sáu

• Chuẩn bị & Bổ sung hàng cho quầy bar,

những điều 'cần biết' chung

• Bổ sung hàng cho quầy bar

• Chuẩn bị quầy bar

• Kiến thức thiết yếu

• Buổi tối mở quầy bar

• Bổ sung hàng và chuẩn bị quầy bar

để phục vụ đồ uống cho khách

• Phục vụ đồ uống như rượu vang, bia,

rượu mạnh, v.v.

• Đóng quầy, bổ sung hàng, dọn dẹp,

kết sổ tiền mặt

• Kiến thức cơ bản về rượu vang

• Lịch sử rượu vang

• Cách sản xuất rượu vang

• Đặc điểm và mô tả rượu vang

• Từ khóa và khái niệm chính về

rượu vang

• Kết hợp với món ăn, dịp thưởng thức,

truyền thống

• Định hướng

• Giới thiệu

• Chứng chỉ Phục vụ Đồ uống Có cồn

Có Trách nhiệm (RSA)

• Rủi ro của rượu bia:

Hiểu về tác động đến

sức khỏe và an toàn

• Câu đố trắc nghiệm

• Đóng vai

• Kiến thức cơ bản về bia, rượu mạnh & rượu mùi

• Lịch sử bia tại Úc và

trên thế giới

• Bia được sản xuất như thế nào?

• Các phong cách, hương vị đặc trưng và

ghi chú thử nếm

• Rượu mạnh được sản xuất như thế nào?

• Các loại rượu mạnh chính

• Giới thiệu về rượu mùi

• Phục vụ và trình bày đồ uống

cho khách

Tuần 2 Thứ Hai - Thứ Tư: 1pm - 5pm / Thứ Năm - Thứ Sáu: 3pm - 7pm

Thứ Hai Thứ Ba Thứ Tư Thứ Năm Thứ Sáu

• 10 loại cocktail kinh điển

• Pha 5 loại cocktail kinh điển tiếp theo –

công thức, phương pháp, cách trình bày,

lịch sử, các biến thể

• Buổi tối mở quầy bar
• Đổi mới trong cocktail
• Biến tấu từ các loại kinh điển
• Cách pha cocktail
• Thiết lập quầy bar
• Phục vụ học viên và bạn bè
• 'Đóng quầy' bar

• Mở cửa quầy bar phục vụ khách buổi tối

• Phục vụ cocktail

• Chuẩn bị hàng và quầy bar để

phục vụ đồ uống cho khách

• Phục vụ cocktail (rượu vang,

bia, rượu mạnh, v.v.)

• Bar ’đóng cửa’, bổ sung hàng,

dọn dẹp, kết toán tiền mặt

• 10 Cocktail kinh điển

• Giới thiệu các phương pháp

pha chế cocktail

khác nhau

• Dụng cụ bar trong pha chế cocktail

• Thực hành 5 loại kinh điển đầu tiên –

công thức, phương pháp, trình bày,

lịch sử, biến tấu

• Làm việc như một chuyên gia

ngành khách sạn – nhà hàng

• Những điều nên và không nên khi làm việc

trong ngành khách sạn – nhà hàng

• Mẹo xin việc – kỹ năng,

sơ yếu lý lịch, tiếp cận

nhà tuyển dụng tiềm năng,

cách trình bày, thái độ

• Mẹo GIỮ vững công việc của bạn

• WHS – an toàn khi đi làm,

khi làm việc, khi về nhà

• Hỗ trợ đồng nghiệp,

quản lý của bạn – cách trở thành

một thành viên tích cực của nhóm

•  Thái độ phục vụ

• Giao tiếp

GÓI ĐẶC BIỆT JOB READY 4 TUẦN

Đăng ký cả khóa học Pha chế bar & cocktail và khóa học Kỹ năng Barista + dịch vụ khách hàng để tiết kiệm học phí!

2 tuần Kỹ năng bar & Pha chế cocktail 2 tuần Kỹ năng Barista & Dịch vụ khách hàng $ 2,398
Chương trình Job Ready Chương trình Job Ready

$ 2,198
Học phí đào tạo:   $ 1,398
+ Phí tài liệu:   $ 800

Liên hệ để biết thêm chi tiết:
Cập nhật lần cuối ngày 10-09-2026


